erg. Einfach kaiserlich.




Gastlichkeit am Arenenberg hat Tradition. Bereits zu Napoleons Zeiten wurden Gaste flrstlich verkostigt. In der Adventszeit erwar-
tet Sie am Arenenberg eine besonders romantische Atmosphare. Auf der Bistroterrasse geniessen Sie bei loderndem Feuer einen
weissen Gliihwein. Die weiteren Gange |hres Festmenus servieren wir lhnen - je nach Gruppengrésse — im Bistro Louis Napoléon,
im Raum Ostro oder im Festsaal Probus. Das Menu wird nach der Philosophie von Slow Food zubereitet. Die Zutaten stammen
nach Mdglichkeit vom eigenen Gutsbetrieb oder von persénlich bekannten Betrieben, die maximal 30 Kilometer entfernt sind. Ein

Highlight fiir Weinliebhaber: Alle angebotenen Weine werden auf dem Arenenberg angebaut und vor Ort gekeltert.

Festmenu

Preis: CHF 84 pro Person
(CHF 61 vegetarisch), exklusiv Getranke.
Buchbar fuir Gruppen ab 20 Personen im Nov./Dez. 2022

Apéro mit Gluhwein, Franzésisches Weihnachtsgeback
*kkkkkk

Thurgauer Safran Weissweinsuppe mit Baumnuss-Splitter
*kkkkkk

Gebackener Rotkabisstrudel mit Frischkéaseftillung an
Apfel-Meerrettichsauce mit winterlichem Marktgemuse
oder

Doppeltes Schrofen-Hof Rinds-Entrecéte an Strohwiler
Whiskysauce mit Sellerie-Birnenpuree mit winterlichem
Marktgemtise

*kkkkkk

Weihnachts-Dessert Uberraschung

Informationen und Buchungen

T +41 (0)58 345 80 00
info@arenenberg.ch
www.arenenberg.ch

Hotel Arenenberg
Arenenberg 1
8268 Salenstein

Glanzlichter

Verleihen Sie Inrem Adventsabend
einen unvergesslichen Charakter
mit individuell dazubuchbaren Erlebnissen.

* Fiihrung im Napoleonmuseum

* Geftihrter Rundgang «Teekrauter-Erkundung»

* Besuch der Arenenberger Gartenwelt (kostenlos)

* Weindegustation

* Gourmet-Workshop «Weihnachten»:
Alternativ zum Festmenu kénnen Sie den Gourmet-Work-
shop buchen. Dabei kochen Sie selber Ihr Weihnachtsmenu
gemeinsam unter fachkundiger Anleitung.
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