Mittagsmenu

Montag,
29. April

Gemiusebouillon mit Einlage oder Salat

* % %

Sautiertes Schweinsschnitzel an Rahmsauce

mit grinen Nudeln und Saisongemiise

oder

Sautierter Grillkdse vom Sturzenegger Wigoltingen
mit Fruchtchutney, griine Nudeln und Saisongemuse

Dienstag,
30. April

Barlauchcréemesuppe oder Salat

* k%

Gebratenes Lauch-Ruebli Bratschnitzel an Bratenjus,
Rahmpolenta und Saisongemuse

oder

BIO-Linsen und Kichererbsen Gemuseragout an Krautersauce,
Rahmpolenta und Saisongemuse

Mittwoch,
01. Mai

Spargelcrémesuppe oder Salat

* k%

Geschmortes Rindsragout mit Gemusewdarfel,

hausgemachte Spatzli aus BIO-Mehl und Saisongemiise

oder

Gebratenes, veganes Gemuse-Eblyschnitzel mit Fruchtchutney,
Spétzli aus BIO-Mehl und Saisongemise

Donnerstag,
02. Mai

Mostcremesuppe oder Salat

* k%

Rindsgehacktes Grossmutter Art mit Zwiebeln,
Hornli und hausgemachtes Apfelmus

oder

Hausgemachtes BIO-Linsen-Gemilisegehacktes,
Hornli und hausgemachtes Apfelmus

Freitag,
03. Mai

Krauterrahmsuppe oder Salat

* * %

Sautiertes, gemischtes Hackplatzli an Pfeffersauce

mit Barlauchnudeln und Saisongemise

oder

Gebackene Polenta-Pizza mit Gemuse und Mozzarella Uberbacken
und Saisongemiuse

Samstag,
04. Mai

Tagessuppe oder Salat

* % %

Geschmortes Rindsragout mit Gemusewdarfel,
hausgemachte Spatzli aus BIO-Mehl und Saisongemiise
oder

Hausgemachtes BIO-Linsen-Gemiuisegehacktes,
hausgemachte Spatzli aus BIO-Mehl und Saisongemiise

Sonntag,
05. Mai

Tagessuppe oder Salat

* % %

Im Ofen gegartes Schweinsfilet an Apfeljus,

Kartoffelgratin und Saisongemuse

oder

Gebackenes Gemiseschnitzel mit Ebly und Fruchtchutney,
Kartoffelgratin und Saisongemise

Mo — Fr: Menu mit Salat oder Suppe - CHF 21.50

Sa/So: Menu mit Salat oder Suppe plus Dessert - CHF 27.50

Die Mittagsmenus werden Mo-Fr bis 13.30, Sa/So bis 14.00 Uhr serviert.

Menuanderungen vorbehalten.



